
Contenu des formules et
le menu

Déjeuner chaud : entrés, plats, fromages, dessert, vin
à volonté, pain

Déjeuner raffiné : apéritifs, entrés, plats, fromages,
dessert, vin à volonté, pain

Dîner privé : apéritifs, entrés, plats, fromages,
dessert, vin à volonté, pain

Repas privilégié : apéritifs, entrés, plats, fromages,
dessert, vin à volonté, pain. 
Accompagné de son pianiste

couverts et nappes authentiques 

pour un devis précis et pour toute demande d’information supplémentaire,
merci de nous contacter par mail : contact@chateaudetroussay.com

possibilité de spectacle de danse en supplément



Le menu gourmet

Entrée
Œufs pochés froids aux poireaux de Sologne  

Mille feuilles de betteraves et fromages frais aux herbes 
ou

Plats
Poule au pot et risotto de saison

Poule au pot et risotto aux champignons de Sologne ou au safran

Échine de porc et purée à l’ancienne 
Rôti d’échine de porc, purée à l’ancienne et citrouille de Sologne

ou

Dessert
Pavlova de Troussay

Pavlova accompagnée de crème fermière, fruits du jardin et miel du château

ou
Feuillettes de légumes de saison et salade

ou
Dinde forestière et ses pommes de terre Beauce

Dinde farcie aux champignons ou à l’estragon selon saison, gratin de pommes
de terre Beauce et légumes

Fromage
Plateau de fromages des fermes

*Selon saison

Apéritifs
Cakes aux confits d’oignons de Sologne

et
Crêpes roulées

et
Brochettes de légumes

*


